
insalata rucolina
rucola | tomaten | taggiasche oliven | kerne | balsamico dressing

variazione della salumeria
schinken-, wurst- oder käsespezialitäten nach wahl unseres salumiere
hausgemachte focaccia

primi piatti classici italiani
lasagnetta classica mit bolognese
parmesan risotto mit balsamico reduktion

secondo piatto 
saltimbocca alla romana con verdura di stagione

dolce
hausgemachtes tiramisù

LA TAVOLATA SOCIALE

MENÙper evento esclusivo
Hier findest du einige Beispielmenüs unserer Eventpakete, damit du
dir den kulinarischen Ablauf deines Anlasses noch besser vorstellen

kannst:

ab CHF 71 pro Person

bruschettone
bunten tomaten | burrata créme | basilikum balsamico-perlen | kapern

lollipop di pollo & fiore di zucca
poulet lollipop | mandeln | schnittlauch-knoblauch mayo
frittierte zucchiniblüte

creazioni della cucina ribelli
rote beete risotto | estragon | nuss | parmesan
rinds entrecote | kartoffel gratin | waldpilze | marsala jus
hausgemachte gnocchi | crevetten | basilikum

variazione di dolci ribelli 
dessert variation

FESTA ITALIANA
ab CHF 89 pro Person



Hier findest du ein Beispielmenü für unser Flying Dinner – als
Inspiration dafür, wie wir auf individuelle Wünsche eingehen können.
Gerne gestalten wir dein kulinarisches Erlebnis ganz nach deinen

Vorstellungen.

variazione di focaccia
hausgebackene focaccia | belegt mit saisonalen zutaten 

prosciutto crudo affettato con la berkel con grissini croccanti
dünn aufgeschnittener rohschinken | knusprige grissini

mini burratina spaziale
burrata | tomaten | basilikumpesto

bruschettone
bunten tomaten | burrata créme | basilikum balsamico-perlen | kapern

pasta cacio e pepe im parmesanleib (live cooking station)
frisch zubereitete | im parmesanlaib vollendet

insalata di polipo
zarter oktopus | mediterran gewürzt

pizze
auswahl an pizzen unseres pizzaiolos

fregola sarda ai frutti di mare (live cooking station)
sardische perlenpasta | gemischte meeresfrüchten

dolce
hausgemachtes tiramisù

FLYING DINNER  & LIVE COOKING

MENÙper evento esclusivo

ab CHF 89 pro Person

Alle Preise sind in CHF angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer.
Über Allergene geben wir gerne Auskunft. Saisonale Änderungen vorbehalten.


