
Burrata Spaziale      19
BURRATA PUGLIESE, MARINIERTE DATTELTOMATEN, 
ROTE ZWIEBELN, KAPERN, BASILIKUM PESTO

Battuta dei Ribelli     28 
DAS KLASSISCHE RIBELLI-RINDSTATAR, GRATINIERTES 
SAUERTEIGBROT, SCAMORZA, MARINIERTER RUCOLA

TORTINO DI PARMIGIANO       14
PARMIGIANO KÜCHLEIN MIT CREME VOM 
GRÜNEN SPARGEL, GERÖSTETE HASELNÜSSE

ARANCINO AL BURRO Di ZAFFERANO        14
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, GEFÜLLT 
MIT MOZZARELLA UND SCARMOZA, DAZU ERBSENCREME

ARANCINO AL RAGU DI SALSICCIA   16
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, GEFÜLLT 
MIT SALSICCIA RAGOUT, DAZU ZUCCHINICREME

ZUPPA DI LEGUMI      22
DI PRIMAVERA     
ERBSEN, BOHNEN, ZUCCHINI, KARTOFELN, 
SPARGEL, POCHIERTES EI, TRÜFFEL

ZUPPA DI            14
DATTERINO   
TOMATEN, BÜFFEL-STRACCIATELLA, 
CROUTONS, SELLERIE, BASILIKUM

ZUPPE

Focaccia fatta in casa

MIT ROSMARIN UND KNOBLAUCH      7

MIT VERSCHIEDENEN DIPS: OLIVENTAPENADE, 

GETROCKNETE TOMATENPASTE, PESTO GENOVESE  10

Aperitivi

CUCINA POPOLARE

PortionSchinken & wurst Käse Portion

PANCETTA ARROTOLATA 8 Mozzarella di Bufala 8 
Campana DOP

Mozzarella Fior di latte 8

Grana Padano Riserva Mantova  8
- 16 Monate

Provolone del Monaco 8

GORGONZOLA DOP DOLCE 8

PARMIGIANO REGGIANO DOP 10
- 24 MONATE

Caciotta al Tartufo 10

Pecorino Moliterno 10

Caprino Fresco 10

MORTADELLA BOLOGNA DOP 8

PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE  8

SALAME GENTILE 8
LEGATO A MANO

FINOCCHIONA TOSCANA 8

PROSCIUTTO CRUDO  10
PARMA DOP - 24 MONATE

PROSCIUTTO  10
SAN DANIELE DOP - 16 MONATE

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 10

TAGLIERE 1 5  
PICCOLO
3 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

TAGLIERE 2 5  
Grande
6 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

VINI ITALIANI

BIANCHI

Rossi

Rosè

Fruttato

Leggero

Fresco

Elegante

Minerale

Potente

Ribolla
CÀ SELVA, FRIULI VENEZIA GIULIA

Umbria „Rosso della Gobba“ 
RAÌNA, UMBRIA

MARCHE ROSATO „PINK FLUID“
FATTORIA LE TERRAZZE, MARCHE

PASSERINA „FIORI GIALLI“
MADONNABRUNA, MARCHE

BARBERA D’ALBA 
ADRIANO, PIEMONTE 

ETNA BIANCO „AEDES“
I CUSTODI, SICILIA

CARIGNANO DEL SULCIS ROSÉ
C.P. SANTADI, SARDEGNA

CARIGNANO DEL SULCIS
C.P. SANTADI, SARDEGNA

PROSECCO DOC ROSÉ 
IL FOLLO, VENETO

WASSER à DISCRÉTION
MIT ODER OHNE KOHLENSÄURE

PICENO „POLESIO“
PODERI SAN LAZZARO, MARCHE

Colli Pesaresi Sangiovese „Gazza Rosso“ 
CANTINA DI SANTE, MARCHE

VERDECA
PUGLIA

SOAVE „MONTESEI“
LE BATTISTELLE, VENETO

PROSECCO TREVISO BRUT, 
„SAVE WATER DRINK PROSECCO“ 
IL COLLE, VENETO

NOSIOLA 
TOBLINO, TRENTINO ALTO ADIGE 

Valpolicella „Laute“
ADALIA, VENETO

DOLCETTO D’ALBA „ALDO“
ADRIANO, PIEMONTE

NEGROAMARO
TORRE GUACETO, PUGLIA

ETNA ROSSO „PISTUS“
I CUSTODI, SICILIA

BRUNELLO DI MONTALCINO
FANTI, TOSCANA

FRAPPATO 
BARONE DI PIANOGRILLO, SICILIA

AMARONE „RUVALN“
ADALIA, VENETO

LAMBRUSCO „SOLCO“ 
PALTRINIERI, EMILIA ROMAGNA

0.1L / 9
0.75L / 62

0.1L / 11
0.75L / 74

0.75L / 69

0.1L / 8
0.75L / 54

0.1L / 11
0.75L / 74

0.75L / 74

0.1L / 9.5
0.75L / 64

0.75L / 74

0.1L / 9.5
0.75L / 63

P.P. 5

0.75L / 68

0.75L / 54

0.1L / 9 
0.75L / 62

0.75L / 78

0.1L / 9
0.75L / 58

0.75L / 68

0.75L / 740.75L / 54

0.1L / 9.5
0.75L / 64

0.75L / 74

0.75L / 1090.75L / 68 0.75L / 109

0.75L / 64

ANALCOLICI bollicine

Acqua a volontà

LIMONATA / TÈ FREDDO
HAUSGEMACHT

POLARA ANTICA RICETTA SICILIANA
MANDARINO VERDE, 
ARANCIATA ROSSA, CHINOTTO

0.5L / 6.5
1L / 12

0.275L / 6

Alle Preise sind in CHF angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer. Über allergene Zutaten geben wir gerne Auskunft.

AMERICANO   13 
MARTINI VERMOUTH, 
MARTINI BITTER, SODA

AMALFI SPRITZ   14 
COMPANION AMALFI LEMON,
PROSECCO, SODA

DESIGNATED DRIVER    12 
COMPANION DESIGNATED DRIVER, 
ORANGE - ALKOHOLFREI -

NEGRONI SBAGLIATO   14 
MARTINI VERMOUTH, 
MARTINI BITTER, PROSECCO

SICILIAN SPRITZ   14
COMPANION AMALFI LEMON, TONIC

NEGRONI   16 
MALFY GIN, MARTINI 
VERMOUTH, MARTINI BITTER

Sfizi olive alla siciliana 6

FOLLOW US
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BURRATA PUGLIESE, MARINIERTE DATTELTOMATEN, 
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Battuta dei Ribelli     28 
DAS KLASSISCHE RIBELLI-RINDSTATAR, GRATINIERTES 
SAUERTEIGBROT, SCAMORZA, MARINIERTER RUCOLA

TORTINO DI PARMIGIANO       14
PARMIGIANO KÜCHLEIN MIT CREME VOM 
GRÜNEN SPARGEL, GERÖSTETE HASELNÜSSE

ARANCINO AL BURRO Di ZAFFERANO        14
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, GEFÜLLT 
MIT MOZZARELLA UND SCARMOZA, DAZU ERBSENCREME

ARANCINO AL RAGU DI SALSICCIA   16
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, GEFÜLLT 
MIT SALSICCIA RAGOUT, DAZU ZUCCHINICREME

ZUPPA DI LEGUMI      22
DI PRIMAVERA     
ERBSEN, BOHNEN, ZUCCHINI, KARTOFELN, 
SPARGEL, POCHIERTES EI, TRÜFFEL

ZUPPA DI            14
DATTERINO   
TOMATEN, BÜFFEL-STRACCIATELLA, 
CROUTONS, SELLERIE, BASILIKUM

ZUPPE

Focaccia fatta in casa

MIT ROSMARIN UND KNOBLAUCH      7

MIT VERSCHIEDENEN DIPS: OLIVENTAPENADE, 

GETROCKNETE TOMATENPASTE, PESTO GENOVESE  10

Aperitivi

CUCINA POPOLARE

PortionSchinken & wurst Käse Portion

PANCETTA ARROTOLATA 8 Mozzarella di Bufala 8 
Campana DOP

Mozzarella Fior di latte 8

Grana Padano Riserva Mantova  8
- 16 Monate

Provolone del Monaco 8

GORGONZOLA DOP DOLCE 8

PARMIGIANO REGGIANO DOP 10
- 24 MONATE

Caciotta al Tartufo 10

Pecorino Moliterno 10

Caprino Fresco 10

MORTADELLA BOLOGNA DOP 8

PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE  8

SALAME GENTILE 8
LEGATO A MANO

FINOCCHIONA TOSCANA 8

PROSCIUTTO CRUDO  10
PARMA DOP - 24 MONATE

PROSCIUTTO  10
SAN DANIELE DOP - 16 MONATE

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 10

TAGLIERE 1 5  
PICCOLO
3 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

TAGLIERE 2 5  
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6 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

VINI ITALIANI

BIANCHI

Rossi

Rosè

Fruttato

Leggero

Fresco

Elegante

Minerale

Potente

Ribolla
CÀ SELVA, FRIULI VENEZIA GIULIA

Umbria „Rosso della Gobba“ 
RAÌNA, UMBRIA

MARCHE ROSATO „PINK FLUID“
FATTORIA LE TERRAZZE, MARCHE

PASSERINA „FIORI GIALLI“
MADONNABRUNA, MARCHE

BARBERA D’ALBA 
ADRIANO, PIEMONTE 

ETNA BIANCO „AEDES“
I CUSTODI, SICILIA

CARIGNANO DEL SULCIS ROSÉ
C.P. SANTADI, SARDEGNA

CARIGNANO DEL SULCIS
C.P. SANTADI, SARDEGNA

PROSECCO DOC ROSÉ 
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CANTINA DI SANTE, MARCHE

VERDECA
PUGLIA

SOAVE „MONTESEI“
LE BATTISTELLE, VENETO

PROSECCO TREVISO BRUT, 
„SAVE WATER DRINK PROSECCO“ 
IL COLLE, VENETO

NOSIOLA 
TOBLINO, TRENTINO ALTO ADIGE 

Valpolicella „Laute“
ADALIA, VENETO

DOLCETTO D’ALBA „ALDO“
ADRIANO, PIEMONTE

NEGROAMARO
TORRE GUACETO, PUGLIA

ETNA ROSSO „PISTUS“
I CUSTODI, SICILIA

BRUNELLO DI MONTALCINO
FANTI, TOSCANA

FRAPPATO 
BARONE DI PIANOGRILLO, SICILIA

AMARONE „RUVALN“
ADALIA, VENETO

LAMBRUSCO „SOLCO“ 
PALTRINIERI, EMILIA ROMAGNA

0.1L / 9
0.75L / 62

0.1L / 11
0.75L / 74

0.75L / 69

0.1L / 8
0.75L / 54

0.1L / 11
0.75L / 74

0.75L / 74

0.1L / 9.5
0.75L / 64

0.75L / 74

0.1L / 9.5
0.75L / 63
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0.75L / 62

0.75L / 78

0.1L / 9
0.75L / 58

0.75L / 68

0.75L / 740.75L / 54

0.1L / 9.5
0.75L / 64

0.75L / 74

0.75L / 1090.75L / 68 0.75L / 109
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ANALCOLICI bollicine

Acqua a volontà

LIMONATA / TÈ FREDDO
HAUSGEMACHT

POLARA ANTICA RICETTA SICILIANA
MANDARINO VERDE, 
ARANCIATA ROSSA, CHINOTTO

0.5L / 6.5
1L / 12

0.275L / 6

Alle Preise sind in CHF angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer. Über allergene Zutaten geben wir gerne Auskunft.
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MARTINI VERMOUTH, 
MARTINI BITTER, SODA

AMALFI SPRITZ   14 
COMPANION AMALFI LEMON,
PROSECCO, SODA

DESIGNATED DRIVER    12 
COMPANION DESIGNATED DRIVER, 
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NEGRONI SBAGLIATO   14 
MARTINI VERMOUTH, 
MARTINI BITTER, PROSECCO

SICILIAN SPRITZ   14
COMPANION AMALFI LEMON, TONIC

NEGRONI   16 
MALFY GIN, MARTINI 
VERMOUTH, MARTINI BITTER

Sfizi olive alla siciliana 6
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GARIBALDI    18
LATTICH, BALSAMICO, ZIEGENKÄSE, 
CHAMPIGNONS, DATTELTOMATEN, WALNÜSSE 

LA SOLITA RUCOLA   14   
RUCOLA, BALSAMICO, DATTELTOMATEN,
TAGGIASCA-OLIVEN, PINIENKERNE

PANZANELLA    14
TOSKANISCHER BROTSALAT, TOMATEN, 
GURKEN, MARINIERTE ZWIEBELN, BASILIKUM

INSALATA DI POLPO   22
SIZILIANISCHER PULPO SALAT, OLIVEN, 
RADIESCHEN, SELLERIE, ZITRONE

insalata 
fresca

BIRRE
ARTIGIANALI

italienisches 
Craft beer

REGINA MARGHERITA  20
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
TOMATENSAUCE

NERANO       27
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINI, SCAMORZA, 
KNOBLAUCH  

TARTUFO    32
TRÜFFELCREME, EINGELEGTE 
STEINPILZE, SCHWARZER TRÜFFEL, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE 

’NDUJA - PICCANTE!   27
NDUJA DI SPILINGA, PEPERONI, 
KARAMELLISIERTE ZWIEBELN, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
TOMATENSAUCE

SCARPARIELLO    21
TOMATE, PECORINO, 
KNOBLAUCH

CACIO E PEPE     21
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PECORINO, SCHWARZER PFEFFER

Pistacchi dell’Etna   25
ÄTNA-PISTAZIEN, GRANA PADANO, 
BASILIKUM, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

DIAVOLA   23
SALAME PICCANTE, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE 

NAPOLETANA   22
SARDELLENFILETS, KAPERN, CHILI, 
TOMATENSAUCE  

PROSCIUTTO CRUDO  27
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, 
RUCOLA, GRANA PADANO, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, TOMATENSAUCE  

TONNO  25
TONNO A TRANCI, KARAMELLISIERTE 
ZWIEBELN, TAGGIASCA-OLIVEN, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
TOMATENSAUCE   

MENABREA

BIRRA ALLA SPINA

IPA all’italiana

BIONDA - PREMIUM LAGER
MENABREA, PIEMONTE

AMBRATA - PREMIUM AMBER
MENABREA, PIEMONTE

TURBINENBRäU 
„SECCHIELLO“ 

MUNDAKA SESSION IPA
CRAK, VENETO

GUERRILLA IPA
CRAK, VENETO

NEW ZEALAND, GLUTEN FREE IPA
CRAK, VENETO

WEISS - NON FILTRATA 
DI FRUMENTO
MENABREA, PIEMONTE

0.33L / 7.5

0.33L / 7.5

0.25L / 4.5
0.3L / 5.5

0.4L / 9

0.4L / 9

0.4L / 9

0.33L / 7.5

Giro pizza
Mehrere Pizzen zum Teilen, verschieden  
belegt, nach Wahl unseres Pizzaiolo
- TISCHWEISE AB 2 PERSONEN -

p.p. 35

Capricciosa   28
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PROSCIUTTO COTTO, OLIVEN, 
ARTISCHOCKEN, BASILIKUM, 
CHAMPIGNONS, TOMATE 

Calzone   27
GESCHLOSSENE PIZZA MIT 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
RICOTTA, SALAMI, PROSCIUTTO,
SCHWARZER PFEFFER

BUFALA - PIZZA BIANCA  24
BÜFFELMOZZARELLA, 
DATTELTOMATEN, 
BASILIKUM-PESTO  

Carne e  Pesce

TAGLIATA  44
DI MANZO 
GRILLIERTES ENTRECÔTE, 
SALSA VERDE, SAISONALES GEMÜSE

INVOLTINO DI  34
PESCE SPADA     
SCHWERTFISCH INVOLTINI, KARTOFFELN, 
ORANGE, GRANA PADANO, ESCARIOL, 
GETROCKNETE TOMATEN, OLIVEN, 
PINIENKERNE

FRITTO MISTO  32   
CALAMARI, TINTENFISCH, GARNELEN, 
KAROTTEN, ZUCCHINI, AUBERGINEN, 
ZITRONENMAYONNAISE

Dal Forno Pasta
Tagliatelle alla Bolognese   22

TROFIE AL PESTO MAGGIORATO    24
TROFIE MIT PESTO, GRÜNEN BOHNEN UND 
KARTOFFELN

GNOCCHI ALLA SOrRENTINA    22
GRATINIERTE GNOCCHI, TOMATENSAUCE,  
GERIEBENER GRANA PADANO, MOZZARELLA  FIOR DI LATTE

CONCHIGLIONI AL     26
RAGU NAPOLETANO
CONCHIGLIONI MIT RIND- UND SCHWEINEFLEISCH, 
TOMATEN, PECORINO

CANNELLONI ALLA NORMA    24
CANNELLONI GEFÜLLT MIT AUBERGINE, RICOTTA 
UND TOMATENSAUCE

Chitarrine alle vongole    29
„bagnacauda“  
CHITARRINE, VENUSMUSCHELN, 
RAHM-KNOBLAUCHSAUCE 

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA   26 
GETROCKNETE TOMATEN, KNOBLAUCH, 
SARDELLEFILETS, PARMESAN, CHILI

DIE ORIGINALE AUS ITALIENS ÄLTESTER BRAUEREI

Heimatnachweis: Kalb - CH / Rind - CH / Schwein - CH, IT / Kalmar - IT / Thunfi sch - Pazifi k / Venuschmuscheln - FR / Miesmuschel - IT

GARIBALDI    18
LATTICH, BALSAMICO, ZIEGENKÄSE, 
CHAMPIGNONS, DATTELTOMATEN, WALNÜSSE 

LA SOLITA RUCOLA   14   
RUCOLA, BALSAMICO, DATTELTOMATEN,
TAGGIASCA-OLIVEN, PINIENKERNE

PANZANELLA    14
TOSKANISCHER BROTSALAT, TOMATEN, 
GURKEN, MARINIERTE ZWIEBELN, BASILIKUM

INSALATA DI POLPO   22
SIZILIANISCHER PULPO SALAT, OLIVEN, 
RADIESCHEN, SELLERIE, ZITRONE
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Craft beer

REGINA MARGHERITA  20
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
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NERANO       27
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINI, SCAMORZA, 
KNOBLAUCH  
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TRÜFFELCREME, EINGELEGTE 
STEINPILZE, SCHWARZER TRÜFFEL, 
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’NDUJA - PICCANTE!’NDUJA - PICCANTE!’NDUJA    27
NDUJA DI SPILINGA, PEPERONI, 
KARAMELLISIERTE ZWIEBELN, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
TOMATENSAUCE

SCARPARIELLO    21
TOMATE, PECORINO, 
KNOBLAUCH

CACIO E PEPE     21
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PECORINO, SCHWARZER PFEFFER

Pistacchi dell’Etna   25
ÄTNA-PISTAZIEN, GRANA PADANO, 
BASILIKUM, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

DIAVOLA   23
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TURBINENBRäU 
„SECCHIELLO“ 
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GUERRILLA IPA
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NEW ZEALAND, GLUTEN FREE IPA
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WEISS - NON FILTRATA 
DI FRUMENTO
MENABREA, PIEMONTE

0.33L / 7.5
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0.25L / 4.5
0.3L / 5.5
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0.33L / 7.5
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Mehrere Pizzen zum Teilen, verschieden  
belegt, nach Wahl unseres Pizzaiolo
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p.p. 35

Capricciosa   28
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PROSCIUTTO COTTO, OLIVEN, 
ARTISCHOCKEN, BASILIKUM, 
CHAMPIGNONS, TOMATE 
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GESCHLOSSENE PIZZA MIT 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
RICOTTA, SALAMI, PROSCIUTTO,
SCHWARZER PFEFFER

BUFALA - PIZZA BIANCA  24
BÜFFELMOZZARELLA, 
DATTELTOMATEN, 
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Carne e  Pesce

TAGLIATA  44
DI MANZO 
GRILLIERTES ENTRECÔTE, 
SALSA VERDE, SAISONALES GEMÜSE

INVOLTINO DI  34
PESCE SPADA     
SCHWERTFISCH INVOLTINI, KARTOFFELN, 
ORANGE, GRANA PADANO, ESCARIOL, 
GETROCKNETE TOMATEN, OLIVEN, 
PINIENKERNE

FRITTO MISTO  32   
CALAMARI, TINTENFISCH, GARNELEN, 
KAROTTEN, ZUCCHINI, AUBERGINEN, 
ZITRONENMAYONNAISE

Dal Forno Pasta
Tagliatelle alla Bolognese   22

TROFIE AL PESTO MAGGIORATO    24
TROFIE MIT PESTO, GRÜNEN BOHNEN UND 
KARTOFFELN
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GRATINIERTE GNOCCHI, TOMATENSAUCE,  
GERIEBENER GRANA PADANO, MOZZARELLA  FIOR DI LATTE

CONCHIGLIONI AL     26
RAGU NAPOLETANO
CONCHIGLIONI MIT RIND- UND SCHWEINEFLEISCH, 
TOMATEN, PECORINO

CANNELLONI ALLA NORMA    24
CANNELLONI GEFÜLLT MIT AUBERGINE, RICOTTA 
UND TOMATENSAUCE

Chitarrine alle vongole    29
„bagnacauda“  
CHITARRINE, VENUSMUSCHELN, 
RAHM-KNOBLAUCHSAUCE 

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA   26 
GETROCKNETE TOMATEN, KNOBLAUCH, 
SARDELLEFILETS, PARMESAN, CHILI

DIE ORIGINALE AUS ITALIENS ÄLTESTER BRAUEREI

Heimatnachweis: Kalb - CH / Rind - CH / Schwein - CH, IT / Kalmar - IT / Thunfi sch - Pazifi k / Venuschmuscheln - FR / Miesmuschel - IT


